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DETERMINACAO DA ACIDEZ DO LEITE E OBTENCAO DE GALALITE

E.F SANTOS'; G.C CARRERA; D.M. OLIVEIRA; C.A.Z OLIVEIRA; A.M. ANTUNES;
C.S.R. BAZZANI

Surgido ha um século e meio, o plastico evoluiu da posicao de sucedaneo a de
matéria-prima essencial para um sem numero de especificacdes, e a cada nova
necessidade da vida moderna, logo emerge das provetas um material sintético mais
racional e mais econdmico. A borracha sintética substituiu as fibras de “nylon”
enquanto outros materiais, como a baquelite, a galalite, o polopéas, o poliestireno, o
polipropileno e outros tantos ocupam a posicdo até entdo indisputada da pedra, da
madeira e do ferro.

Neste trabalho, os objetivos foram a determinacédo do pH de amostras de leite
e a obtencéo da galalite (polimero do formol — caseina).

A determinacgdo do pH foi feita através de medida direta, usando um pH metro e pela
técnica volumetria de neutralizacdo, uma solucdo de NaOH como titulante e
fenolftaleina como indicador.

O leite, apés a ordenha, apresenta reacao acida com a fenolftaleina, mesmo
gue ndo haja nenhuma acidez. A caracteristica acida deve-se a presenca de caseina,
fosfato e albumina, didxido de carbono e citratos.

Para a obtencdo da galalite, foi feita a extracdo da caseina, realizada através da
técnica de aquecimento do leite, adicdo de vinagre e separacdo por filtracdo da
proteina precipitada.

A acidez do leite foi determinada entre 0,13 e 0,17%, que corresponde ao pH
entre 6,6 e 6,8; através da caseina, formou um plastico resistente.

Concluiu-se que o leite estava préprio para o consumo e que, com uma simples
reacao, foi possivel extrair um polimero termofixo de grande utilidade.
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ESTUDO DAS CONDICOES DE ABSORCAO DE FRALDAS DESCARTAVEIS

N. F. METZNER'; P. C. COLADETTI; K. R. MOREIRA; S.A. MOREIRA; A.M.
ANTUNES; C. S. R. BAZZANI

Os objetivos de uma fralda sdo simples: absorver a urina e evitar o contato
desta com a pele. As fraldas tradicionais, de pano, ndo cumprem esta Ultima funcéo,
pois ficam molhadas e acabam irritando a pele do bebé. Algumas fraldas
descartaveis, entretanto, continuam "sequinhas", mesmo apds absorverem uma
grande quantidade de urina. O segredo destas fraldas reside na presenca de um
produto quimico: o poliacrilato de sédio, um polieletrélito sintético.

O poliacrilato de sédio seco, quando misturado com agua, forma um gel:
pontes de hidrogénio entre a dgua e o polimero permitem ao poliacrilato de sodio
"aprisionar” até 800 vezes 0 seu peso em agua.

Um gel pode ser definido como um sistema de duas fases, uma solida e outra
liquida, de forma que o sélido esteja finamente dissolvido ou disperso na fase liquida.
Normalmente, este sdélido € uma macro-molécula, podendo ser reticulado ou nao.

Estudou-se, neste trabalho, o processo de gelificacdo do poliacrilato de sédio

contido nas fraldas descartaveis, em diferentes condicdes.
Observou-se que, a medida que se aumenta a concentracao de sal na agua, diminui-
se a capacidade de absorcao do poliacrilato de sdédio, o que pode ser comprovado
pelos seguintes resultados: utilizando agua destilada — absorcdo de 35g; com agua
mineral, de 29,73g; com agua de torneira, 21,26g ; com solucdo NaCl(1%), 4,52g;
com solucdo NaCl(10%), 2,83g.

A urina apresenta uma tonicidade préxima da solucdo de NaCl 1%, de modo
gue se pode estimar a capacidade de absorcédo de uma fralda descartavel a partir dos
resultados para esta solugéo.
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DETERMINACAO DA ACIDEZ DE REFRIGERANTES E SUCOS DE FRUTAS

L.I. FERNANDES; T. CORDIOLE; G.F. VIEIRA; A. C. BASSO; M.C. GENARI*; A.M.
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

O uso deliberado de substancias para facilitar a produgéo, melhorar ou manter
a qualidade e aparéncia dos produtos trouxe um aspecto novo a analise de alimentos,
representado pela necessidade do controle de quais substancias podem ser usadas
como aditivos. Em refrigerantes, € muito comum o uso de um acido inorganico, o
fosférico, como acidulante.

Uma vez que é muito importante quantificar a acidez para determinar a
gualidade da amostra e os efeitos sobre o organismo humano, o objetivo deste
trabalho foi verificar a acidez de sucos e refrigerantes encontrados no mercado,
através de medidas de pH, usando o método potenciométrico direto.

Os resultados obtidos foram todos bastante proximos, 0 que mostra que essas
bebidas apresentam algum tipo de acido na sua composicdo. Os pH encontrados
para amostras de sucos de uva, péssego e laranja, cha preto com limdo, Fanta
Laranja, Soda Limonada, Guarana Diet, Pepsi, e Coca-Cola variaram entre 2,0 e 3,4,
sendo a Coca-Cola o produto mais &cido, devido a presenca de dois acidos, o acido
fosforico e o acido ascorbico.

Concluiu-se que, ao se ingerir qualquer bebida &cida todos os dias, o
organismo podera ter maior dificuldade para neutralizar a concentracdo de ions
hidrogénio, causando, muitas vezes, problemas de gastrite (caracterizada por uma
irritacdo na parede do estdbmago devido ao elevado indice de ions hidrogénio), além
de outros que podem afetar o funcionamento dos rins. A técnica empregada é
bastante simples, possibilitando avaliagbes rapidas dos niveis de acidez ou
alcalinidade de muitos tipos de amostras .
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DETERMINACAO DA ACIDEZ EM POMADAS POR POTENCIOMETRIA DIRETA

V.C. FERNANDES; S.S. OLIVEIRA;R.V. BUSSO; K. BISCHOFF; N. SANTOS
JUNIOR; C.S.R. BAZZANI; A.M. ANTUNES

A dexametasona € um glicocorticéide sintético, muito usado principalmente por
seus potentes efeitos antiinflamatdrio e antialérgico. Seu principal efeito se refere a
uma profunda alteracdo na resposta imune linfocitaria, representada pela acao
antiinflamatéria e imunossupressora, podendo prevenir ou Ssuprimir processos
inflamatdrios de varias naturezas. Este farmaco tem a vantagem de poder ser usado
em baixas doses, com alto indice de resposta terapéutica e um baixo indice de efeitos
colaterais.
Os corticoides, em geral, se difundem, através das membranas celulares, e se ligam
a receptores citoplasmaticos especificos, possibilitando a sintese de proteinas de
varias enzimas responsaveis pelos efeitos antiinflamatorios dos corticoides topicos.
Este efeito antiinflamat6rio inclui inibicdo precoce do edema e o deslocamento dos
fagocitos para a regiao afetada. Uma vez absorvidos, os corticosterdides tdpicos sao
metabolizados no figado e excretados pelos rins.
O pH é um fator importante no processo de formulacdo de determinados produtos
farmacéuticos, por ter grande influéncia sobre a solubilizacdo de farmacos e sobre a
estabilidade de cremes e pomadas, de modo que, neste trabalho, foi feita a
determinacdo potenciométrica direta do pH de pomadas a base de acetato de
dexametasona, empregando um eletrodo combinado de vidro e calomelano. Os
resultados indicaram que o farmaco tem caracteristica basica, uma vez que o pH
médio registrado nas amostras foi cerca de 8,0; por se tratar de um sal proveniente
de um acido fraco, os resultados sdo concordantes com o esperado. Em meio &cido,
ndo deve haver boa solubilizacdo do principio ativo, impossibilitando a formacéo de
uma emulséo.
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IMPLANTACAO E UTILIZACAO DO HORTO DE PLANTAS MEDICINAIS DA
UNIARARAS

0. RAYMUNDO JR.; F.O.G. GASPI; J. A. MENDES

O uso das plantas medicinais no Brasil ocorre bem antes de seu descobrimento pelos
indios, sendo as importantes informacdes passadas de geracdo a geracao.
Atualmente, verifica-se no mundo uma mudanca de postura em relacdo aos valores
naturais e ecologicos, que retornam com grande forca, conciliando o conhecimento
popular com o cientifico, tornando a fitoterapia um campo promissor para 0S
profissionais da area da saude. Além disto, no Brasil ainda ndo existem estudos
aprofundados sobre este tema. Visando ampliar os estudos e despertar o interesse
nesta area, este projeto foi iniciado com a participacdo dos alunos de graduacéo dos
cursos de biologia e farmacia. Os objetivos especificos envolvem a formagédo de uma
colecdo viva e um herbéario com as espécies devidamente identificadas, para serem
utilizadas em aulas praticas nos referidos cursos e no desenvolvimento de projetos de
iniciacdo cientifica com fitoterapicos.

O horto foi implantado, a partir de espécies selecionadas, em uma area adequada do
campus da Uniararas, sendo que, atualmente, conta com 46 espécies cultivadas,
distribuidas em 28 familias, que podem ser utilizadas para o desenvolvimento de
outros projetos de pesquisa, como ja vem sendo realizado na area de Fitoquimica e
posterior utilizacdo dos extratos obtidos em testes para avaliagdo das atividades
antioxidante e antimicrobiana, contando com a colaboracédo dos professores de cada
area especifica. O cultivo das espécies vegetais e o envolvimento dos alunos dos
cursos permitirdo o desenvolvimento de pesquisas interdisciplinares, a utilizacdo dos
extratos na farméacia ensino da Faculdade, além da perspectiva de utilizagdo das
plantas pela comunidade local.
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PRODUCAO DE ALCOOL PARTINDO DE FRUTOS DE MAMAO (CARICA PAPAYA)

V. PETRUCCI*; F.O.G. GASPI;F.H. BIGARATTO; G.M.L. CAMARGO; G. DALGE;
M.T.P.S. CLERICI

O Brasil € o maior produtor mundial (648.538 T) de mamé&o, com uma area
colhida de aproximadamente 39.733 hectares, no entanto, um marketing bastante
enfraquecido, problemas com embalagens e manuseio da fruta constituem um
obstaculo a comercializacdo, implicando perdas elevadas, falta de qualidade e
precos baixos. Devido a esses fatores, propde-se a producao de alcool, a partir dos
frutos rejeitados para comercializacdo, proporcionando uma forma melhor de
aproveitamento dos mesmos e reduzindo o prejuizo do produtor.

Para a realizacdo deste processo, foram seguidas as determinadas etapas
laboratoriais: selecdo do maméo para producdo de alcool, doseamento de acucares
redutores e ndo redutores, pH, obtencdo e pasteurizacdo da polpa, fermentacéo
alcodlica com adicdo de Sacharomyces cerevisae diretamente na polpa (com
acompanhamento do pH), dosagem dos acUcares contidos no mosto até finalizacéo
do processo de fermentacéo e destilacdo para obtencao do alcool.

O élcool obtido a partir do mamao apresentou forte aroma agradavel de frutas e foi
analisado, obtendo teste positivo para alcool, mas devido as condi¢cdes do processo,
ndo foi possivel determinar o teor alcoodlico. Este trabalho mostrou a viabilidade de se
usar frutos jA& maturados de maméo e descartados para venda, para a producdo de
alcool. Novos estudos para viabilizar esta proposta podem ser feitos, a partir de
aprimoramento do processo em escala semi-industrial, para obter um rendimento
adequado e calcular os custos de producdo do processo.
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ANALISE FITOQUIMICA DOS EXTRATOS DE AMORA, BARDANA E ALECRIM

G. M. L. CAMARGO*; F.O.G. GASPI; F. H. BIGARATTO; V. PETRUCCI; A. A.
ALVES

O alecrim (Rosmarinus officinalis L. — Labiatae), a bardana (Arctium lappa L.
Compositae) e a amora (Morus nigra L. - Moraceas) possuem, como uma de suas
propriedades medicinais, a acdo anti-séptica, sendo que a ultima também apresenta
acdo antibacteriana. Isso se deve a presenca de taninos, que sao o resultado da
reacdo de um fenol e um acucar e dividem-se em dois grupos: taninos hidrolisaveis e
taninos condensados, 0s quais se subdividem em catéquicos e proantocianidina.

Esta acdo anti-séptica € devida a sua combinacdo com as proteinas da pele
formarem precipitados resistentes a putrefacdo, privando assim as bactérias
contaminantes de seu substrato nutritivo, impedindo sua proliferacéo e sobrevivéncia.
Dessa forma, esta pesquisa objetiva a elaboracdo dos extratos glicolicos das plantas
citadas acima, bem como a identificagdo e diferenciacdo dos taninos e sua
quantificacdo em cada extrato glicélico preparado, além do monitoramento da sua
qualidade, através de andlises fisico-quimicas (pH, densidade, concentracao e metais
pesados) e cromatograficas.

Os extratos foram preparados através de maceracdo dinamica em etanol: agua
(70:30) das plantas pré-selecionadas e posterior rotaevaporacdo para concentracao
dos mesmos. Para a identificacdo dos taninos, foram utilizadas as reacdes com
gelatina, cloreto férrico, acetato de chumbo, formol-cloridrico, acido nitroso e vanilina.
As reacdes para taninos totais mostraram-se positivas conseguindo-se pelos demais
testes a diferenciacéo dos seus tipos.

Através dos resultados obtidos e conhecimento das propriedades anti-sépticas dos
taninos, torna-se possivel um aprofundamento dos estudos dos extratos aqui
apresentados, para utilizagdo e exploracdo de suas propriedades medicinais em
produtos fitocosméticos com finalidade anti-séptica.
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PRODUCAO DE CAPSULAS GELATINOSAS DURAS GASTRO-RESISTENTE DE
GLICOSE

R. BORGO*; M.T. BUENO; G. R GALASSI; S. M. SREBERNICH; I. L. T. DIAS; M. T.
P.S. CLERICI

A hipoglicemia € definida por um valor sanguineo de glicose abaixo de 45mg/dl,
acompanhado de sintomas e sinais caracteristicos. Pessoas com hipoglicemia
necessitam consumir fontes de glicose em intervalos de duas em duas horas, o que é
feito, atualmente,via alimentos e bebidas, gerando um aumento do consumo de
calorias € um maior risco de caries. Este trabalho visou produzir uma capsula
gelatinosa dura com um granulado de acucar, revestido com um polimero gastro-
resistente, de liberagdo no intestino, para o tratamento de hipoglicemia e prevencéo
de caries. As cépsulas foram preenchidas com granulado de glicose preparado com
diferentes composi¢cdes de carboximetilcelulose (CMC) e amido pré-gelatinizado em
polimero de revestimento EUDRAGIT 100®. As amostras obtidas foram avaliadas
quanto ao peso médio, desintegracao, dissolucao e teor de acucar redutor. Na analise
in vitro, as capsulas preparadas com CMC e EUDRAGIT 100® apresentaram 0S
melhores resultados, mostrando-se viaveis para utilizacdo em pacientes
hipoglicémicos. Num estudo posterior, sera proposto o estudo de biodisponibilidade.
O objetivo proposto de promover a granulacdo de glicose, revestida com polimero
gastro resitente, foi comprovado através dos testes in vitro, sendo necessarios testes
in vivo para a comprovacao de eficacia do produto.
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EVALUATION OF MISTAKES ON HOUSE MAKING SERUM PREPARATION

D. GUALTIERI"; P.M. DIEGUES; M. SEGALLA,; K. H. ISHII; C.S.R. BAZZANI; A.M.
ANTUNES

Our goal was to evaluate the differences in NaCl concentration on house making
serum preparation, using the standard spoon and common glasses, prepared by
different volunteers. House making serum be easier and cheaper way for dehydrated
children's medical attention, if prepared with the Brazilian Health Ministry
recommendations (using the standard spoon). It is very important the work of Health
Agents to guide the population to correctly prepare the HMS avoid negative effects.
Thirty-two volunteers prepared one solution each one. For NaCl concentration
measurements, we used the Mohr Method. This method uses AgNO; as a standard
solution and K,CrO,4 as dye. Our results showed significant mistakes on the sample
preparation. Parts of them were prepared only with sucrose, others had high NacCl
concentrations, and other had differences in the volume of water used. The volunteer's
solutions were compared with a standard solution prepared with maximal care. The
NaCl concentration in the volunteer's samples presented significant variation (0,2 +
0,00 up to 95,7 + 0,24). Summarizing, the volunteer's preparations were not correct.
By this way, it is very important to emphasize the pharmacy attention on careful
guidance to the population for correct preparation and use of HMS.
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TEOR DE VITAMINA C EM FRUTOS IN NATURA VS POLPAS CONGELADAS

C. KALLMANN*; J. ZABAGLI; J.F. SOUZA; E. FALDONI; L. PINHEIRO; C. S. R.
BAZZANI; A. M. ANTUNES

A Vitamina C (Acido Ascorbico) é um nutriente essencial, que ndo é sintetizada pelo
nosso organismo, tendo de ser fornecida por ingestdo de alimentos ou
medicamentos.

A determinacdo de Vitamina C pode ser feita por titulometria de Oxido reducéo,
envolvendo reagcbes em que ocorrem transferéncias de elétrons. Pelo processo de
oxidacdo estar diretamente ligado a acao do oxigénio do ar, o experimento observou
o diferencial de teor de Vitamina C em frutos in natura, comparando com o teor de
Vitamina C das polpas congeladas desses frutos.

Os teores encontrados nos frutos in natura estabeleceram um diferencial em torno de
20% superior aos encontrados nas polpas congeladas. Os diferenciais observados
fortaleceram a idéia de que, enquanto frutos in natura, a acdo dos agentes fisicos é
menor, mantendo os teores de Vitamina C em patamares estaveis e mais proximos
da realidade.
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DETERMINACAO DA QUANTIDADE DE ACIDO ACETILSALICILICO EM AAS

B.F. PEREIRA; J.C. NUNES’; K.S.A. MUNIZ; K.C.A. MUNIZ;,P.D.C.C. QUARESMA,;
A. M. ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

O &cido acetil salicilico € um anti inflamatorio ndo esterdide que inibe a enzima
cicloxigenase com diminuicdo da sintese de precursores da prostaglandina e
tromboxanas em nivel central e periférico. A absorcdo gastrintestinal é boa; os
alimentos retardam a absorcédo, mas nao prejudicam a quantidade total absorvida.

A eliminagéo é feita principalmente por biotransformacédo hepatica e excrecdo renal
como acido salicilico livre e como metabdlitos conjugados. A dose usual como
analgésico e antipirético, via oral, € de 500mg a 1g cada 4 horas, com méaximo de 3 a
64g.

Este trabalho foi realizado de modo a comprovar a dosagem do principio ativo dos
comprimidos de AAS adulto e infantil. Foi empregada a técnica de volumetria acido-
base, que se apresenta como a mais pratica no campo da analise quimica.

O composto de interesse é um acido fraco (AAS, &cido acetilsalicilico), principio ativo
do medicamento de mesmo nome. Pela analise dos dados da curva de titulagdo, foi
possivel determinar as quantidades dos compostos &cidos, usando NaOH como
titulante e escolhendo a fenolftaleina como indicador, por possuir faixa de viragem
(pH) entre 8,0 e 9,6 (incolor em meio acido e vermelho em meio basico).

Os resultados indicaram que, nos comprimidos de AAS adulto, existem 500 mg do
principio ativo (comparavel aos dados do fabricante).

Conclui-se assim que os resultados obtidos sdo coerentes com os resultados
esperados e com a quantidade determinada pelo fabricante.
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DETERMINACAO DO TEOR DE ACIDO BORICO EM AGUA BORICADA

A. FRANCO; A.P. FRANCO’; D.G. MAGALHAES; F.A. CASARIM; L.F. SIMAO; A.M.
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

O acido bérico é derivado do anidrido bérico (6xido) e € uma espécie muito
fraca, sendo empregada em medicina como anti-séptico e na conserva de alimentos e
cosméticos, embora essa pratica tenha sido proibida em virtude das propriedades
toxicas deste composto.

O objetivo deste trabalho foi fazer a verificacdo da quantidade de acido bérico em
agua boricada comercial, sendo utilizadas amostras dos fabricantes Rioquimica, ADV
e LBS.

A analise quantitativa volumétrica (volumetria) consiste em determinar o
volume de uma solucdo padrdo que reage exatamente com o volume conhecido da
solucdo a dosar. A determinacdo do ponto final da reacdo ou ponto de equivaléncia é
feita usando-se um indicador, substancia que muda de cor, conforme a natureza
acida ou basica do meio onde se encontra.

A quantificacdo do &cido borico foi feita através da volumetria de neutralizacéo,
usando NaOH como titulante e fenolftaleina como indicador, um método répido e
econdmico, que geralmente apresenta bons resultados.

Os resultados obtidos nos ensaios foram 3,092% para a amostra da
Rioquimica; 2,999% para a amostra ADV e 3,154% para a amostra LBS, indicando
gue o método foi eficiente nas quantificacdes, ja que os valores do teor de H3BO3
indicados pelos fabricantes séo de 3%.



12 JIU — Jornada Integrada Uniararas 15

DETERMINACAO SIMULTANEA DE FARMACOS EM MEDICAMENTOS POR
ESPECTROSCOPIA UV-VIS

T.C. ANDRADE; P.C. MARTINI; F.F. NAVARRO®;L. RISO; C.S.R. BAZZANI; A.M.
ANTUNES

Experimentos envolvendo a analise espectrofotométrica quantitativa de amostras com
Muitos compostos quimicos Ccujos espectros sejam superpostos sao bastante
importantes. Em geral, as concentragcdes dos compostos de interesse numa amostra
sdo determinadas através da resolucdo de um sistema de equacdes simultaneas
obtido pela lei de Beer em tantos comprimentos de onda quantos forem os analitos.
Curvas de calibracdo sédo construidas em cada comprimento de onda, a partir de
solucbes padrdo de analito, a fim de estabelecer constantes de proporcionalidade
individual entre concentracéo e intensidade de absorcao.

Durante muito tempo, a analise multicomponente simultanea por espectrofotometria
de absor¢cdo molecular ultravioleta-visivel limitou-se a determinacdo de dois
componentes quando estes apresentavam bandas isoladas; essas dificuldades foram
superadas e vém se desenvolvendo no sentido de possibilitar a determinacéo
simultdnea de um ndmero cada vez maior de componentes.

Neste trabalho, foi utilizada a espectroscopia na regido do UV-Vis para fazer a
quantificacdo simultanea de farmacos em analgésicos (Aspirina C® e Cafiaspirina®) ,
utilizando-se o0 método estatistico multivariado conhecido como PLS (Partial Least
Squares) para minimizar os efeitos das sobreposi¢des espectrais.

Os resultados obtidos mostraram que o método foi eficiente na quantificacéo,
apresentando erros da ordem de até 6% para os farmacos analisados em misturas
binarias (os analgésicos). Com os métodos univariados que sao frequentemente
empregados, estes erros chegam a 15%, mostrando que € vantajoso o investimento
necessario para a implantacao de um sistema que permita a leitura espectral em toda
a sua extensao e a utilizacdo de modelos matematicos mais robustos.
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MONITORAMENTO DO PROCESSO DE MATURACAO DE BANANAS

N.F. ROMANTINI; N.B. BUENO’; M.W. MELLO; V. TAROSSI; A.M. ANTUNES;
C.R.S. BAZZANI

Os acuUcares redutores sao aqueles que dao ensaio positivo com solu¢des de Tollens,
Benedict e de Fehling. Os carboidratos que contém grupo hemiacetal
(monossacarideos) dao resultados positivos nestes testes. Por outro lado, os
carboidratos que sO tem grupos acetal ndo dao ensaio positivo com as solucdes
citadas, sendo chamados de acucares nao redutores (oligo ou polissacarideos).
Neste trabalho, estudou-se o amadurecimento de frutas por meio da verificacdo de
acucares presentes. Utilizando a banana, foi determinada a presenca de acUcares
redutores ou nédo redutores, atraves dos metodos de analise de amido e de sacarose.
Para a analise do amido (um monossacarideo) presente na banana, realizou-se o
teste do amido, adicionando-se solugédo de iodo a banana verde e & banana madura,
observando-se coloracdo azul escura no primeiro caso e nenhuma alteracdo de
coloracdo nas bananas maduras.

Para a analise da sacarose (um dissacarideo), foi utilizado o reagente de Fehling,
observando-se cor verde no caso das bananas verdes e cor de tijolo no caso das
bananas maduras.

Conclui-se que o amido é convertido em sacarose durante o processo de maturacao
de frutas, exemplificado neste trabalho, uma vez que os testes realizados em frutas
verdes indicam a presenca de acucares redutores (amido), enquanto que, para as
frutas maduras, verifica-se a presenca de acglUcares ndo redutores (sacarose), uma
vez que os testes realizados foram negativos.
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ESTUDO DA EFICIENCIA DE ANTIACIDOS

M.A. AMARAL*; R.M. OLIVEIRA; S WOHNRATH; S. MAGRI;T.D. GIUSTI; AM
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

Muitas pessoas sofrem com azia depois de se ingerir alguns alimentos muitos
condimentados ou doces. A maioria resolve o problema tomando qualquer
comprimido que se vende sem receita médica. Se a condicdo se repete com
freqUuéncia, no entanto, é possivel que o individuo enfrente uma doenca conhecida
como refluxo gastroesofagico, que provoca um gosto amargo na boca acompanhado
da azia. O uso de antiacidos ou leite alivia momentaneamente a azia para muitas
pessoas.

O objetivo deste trabalho foi determinar a quantidade de carbonatos (CO3?) e
bicarbonatos (HCOj3') em antiacidos comerciais (sal de fruta Eno e Estomazil).

A analise de uma solugcdo acida ou basica de concentracdo desconhecida é
geralmente feita por titulacdo de neutralizagdo. No procedimento mais simples, o
ponto de equivaléncia € indicado pela mudanca de cor de um indicador adicionado
antes do inicio da titulagdo. Em titulacdes acido-base, o ponto de equivaléncia ndo
ocorre necessariamente em pH neutro, evidenciando a importancia da escolha de um
indicador adequado antes de ser iniciada a titulacdo. O alaranjado de metila
(indicador) muda de vermelho para alaranjado entre pH 3,1 e 4,4 sendo adequado
para titulagdes de bases fracas com &cidos fortes.

As quantificacbes neste estudo foram feitas pela titulacdo das amostras com
acido sulfarico, empregando-se alaranjado de metila como indicador.

Verificou-se que o sal de frutas ENO tem a maior quantidade total de carbonatos
(COs®) e bicarbonatos (HCOs), enquanto que o Estomazil tem a menor, indicando
gue a maior eficiéncia como antiacido é do sal de frutas ENO.
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EXTRACAO E IDENTIFICACAO DE CAFEINA

C.C. SILVESTRE; D.R. DELGADO; F.F. DELPHINO’; A.C. BAQUE; A.M. ANTUNES;
C.S.R. BAZZANI

A cafeina € um composto organico nitrogenado do grupo dos alcaléides, encontrado
no cha, café, guarana, castanha e cacau; observou-se que esta substancia tem efeito
fisiolégico, agindo como estimulante do sistema nervoso central e do coragdo. E
também um valioso antidoto para a insuficiéncia respiratoria induzida por overdose de
drogas como morfina. O efeito positivo descrito pelas pessoas que usam cafeina
inclui a melhora do desempenho fisico e aumento da atencéo.

Alguns efeitos negativos s&o irritabilidade e insénia, provocando um grau de
dependéncia. Os sintomas mais comuns da sindrome de abstinéncia sédo cefaléia,
cansaco e dificuldade em fixar a atencao.

O trabalho aqui apresentado € parte de um projeto maior, que inclui a quantificagéo
da 1,3,7-trimetil-xantina em chas e café. Nesta etapa, foram utilizados p6 de café e
cha mate de varias marcas para fazer a extracdo e a identificagdo por cromatografia
de camada delgada (CCD).

A escolha desta técnica foi devida a sua versatilidade e baixo custo, embora
necessite da escolha cuidadosa do solvente. O procedimento seguido nas etapas de
extracdo e identificacéo foi baseado no descrito por COSTA™

Na cromatografia, houve um problema com o padréo de cafeina, que néo foi revelado
por iodo; nas amostras, entretanto, nota-se a presenca de um composto que é
cromatografado. Este deve ser a cafeina, pois nas condicbes experimentais, apenas
esta xantina seria extraida. Etapas posteriores jA mostraram que o método escolhido
é eficaz, pois um novo padrédo foi cromatografado satisfatoriamente e foi possivel
compara-lo com novas amostras, alterando a mistura eluente.
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QUANTIFICACAO DE FARMACOS EM MEDICAMENTOS USANDO SISTEMAS DE
EQUACOES LINEARES

A.P. TRINDADE; C.D. MENUZZO'’; E.F.S. BATISTA; T.M.R. ZANFELICE; A.M.
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

A determinacdo de mais de uma espécie, a0 mesmo tempo, em amostras
guimicas normalmente s6 pode ser feita quando é possivel obter informacdo Unica
com as variaveis que sao utilizadas. No caso de dados espectroscopicos e
considerando trés analitos, isto significa que deve haver um comprimento de onda em
gue cada um dos analitos tenha absorbancia significativa, enquanto os demais néo
apresentem absorbancia. Usando um sistema de equacdes lineares com tantas
equacgdes quantos forem os analitos, e medidas de absorbéncia de misturas destes
analitos nos comprimentos de onda pré-selecionados, é possivel resolver o problema
da quantificacdo simultanea, sem que seja necessario que apenas um dos compostos
absorva em cada comprimento de onda escolhido. Entretanto, € importante que haja
uma superposicdo apenas parcial dos espectros dos varios analitos, a fim de
possibilitar uma boa modelagem.

Utilizando esta técnica de quantificacdo e os dados espectroscopicos de

misturas de &cido acetil salicilico (AAS), acido ascorbico (ASC) e cafeina (CAF),
foram feitas as quantificacdes de cada substancia em amostras de Aspirina C® e de
Cafiaspirina®.
Os resultados obtidos mostraram que o erro de previsdo das amostras foram bastante
altos, indicando que este € um caso em que se faz necessario o uso de técnicas
estatisticas multivariadas, capazes de resolver problemas de dados com alta
correlacéo e tratar espectros com superposi¢do severa. Verificou-se que os métodos
de quantificagdo mais empregados ndo seriam, em nenhuma hipétese, adequados
para um problema como o que foi estudado neste trabalho.
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ESTUDO COMPARATIVO ENTRE ANTIACIDOS E DIGESTIVOS ENZIMATICOS

F. PEROTTO*; M.T.P.S. CLERICI

Medicamentos para melhorar sintomas de azia e ma digestdo sdo considerados de
venda livre e, portanto, muito consumidos por auto-medicacdo. Este trabalho analisou
10 medicamentos: 5 digestivos enzimaticos e 5 antiacidos, quanto a forma de
apresentacao, indicacbes, contra-indicacdes e efeitos colaterais. Os digestivos
enzimaticos sao vendidos em caixas que variam de 10 a 20 comprimidos, ndo tém
venda fracionada, contém bula completa e apresentam menores efeitos colaterais. No
entanto, os antiacidos sdo vendidos fracionados, em embalagens tipo sachet, que
ndo trazem informacdes basicas e sem a presenca da bula. Uma analise critica da
formulacdo dos antiacidos mostrou que apresentam teores de sodio entre 0,629 a
0,864, tornando-os contra-indicados para pacientes hipertensos e com insuficiéncia
renal. Uma vez que a hipertensao arterial esta entre os principais problemas de saude
publica no Brasil e a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) obriga a
descricdo do teor de sédio em todos os rotulos de alimentos, permitindo a dose
méaxima de 2,4g de sédio em dieta de 2500 Kcal/dia, faz-se necessario o uso desta
medida também em medicamentos contendo alto teor de sddio, principalmente os
antiacidos. Os digestivos enzimaticos poderiam apresentar embalagens que permitam
a venda fracionada, pois apresentam menores efeitos colaterais. No entanto, os
medicamentos antidcidos apresentam alto teor de so6dio em sua composi¢cao, sendo
contra-indicados a pacientes hipertensos e/ou com insuficiéncia renal, logo, em seu
rétulo deveria constar o teor de soOdio, para evitar seu alto consumo por auto-
medicacao.
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DETERMINACAO DA ACIDEZ DO LEITE E OBTENCAO DE GALALITE

SANTOS,E.F."; CARRERA,G.C.; OLIVEIRA,D.M.; OLIVEIRA,C.A.Z.; ANTUNES,A.M.;
BAZZANI,C.S.R

Surgido h4 um século e meio, o plastico evoluiu da posicdo de sucedaneo a de
matéria-prima essencial para um sem numero de especificacdes, e a cada nova
necessidade da vida moderna logo emerge das provetas um material sintético mais
racional e mais econdmico. A borracha sintética substituiu as fibras de “nylon”
engquanto outros materiais, como a baquelite, a galalite, o polopéas, o poliestireno, o
polipropileno e outros tantos ocupam a posicdo até entdo indisputada da pedra, da
madeira e do ferro.

Neste trabalho os objetivos foram a determinacdo do pH de amostras de leite e a
obtencéo da galalite (polimero do formol — caseina).

A determinacéo do pH foi feita através de medida direta usando um pH metro e pela
técnica volumetria de neutraliza¢do, usando como titulante uma solucdo de NaOH e
fenolftaleina como indicador.

O leite, ap6s a ordenha, apresenta reacao acida com a fenolftaleina, mesmo que néo
haja nenhuma acidez. A caracteristica acida deve-se a presenca de caseina, fosfato e
albumina, diéxido de carbono e citratos.

Para a obtencdo da galalite, foi feita a extracdo da caseina, realizada através da
técnica de aquecimento do leite, adicdo de vinagre e separacdo por filtracdo da
proteina precipitada.

A acidez do leite foi determinada entre 0,13 e 0,17%, que corresponde ao pH entre
6,6 e 6,8; atraves da caseina formou um plastico resistente.

Concluiu-se que o leite estava préprio para o consumo e que, com uma simples
reacao, foi possivel extrair um polimero termofixo de grande utilidade.



12 JIU — Jornada Integrada Uniararas 22

DETERMINACAO DO TEOR DE ACIDO BORICO EM AGUA BORICADA

A. Franco; A.P. FRANCO'; D.G. MAGALHAES; F.A. CASARIM; L.F. Sim&o; A.M
ANTUNES; ,C.S.R. BAZZANI

O &cido borico é derivado do anidrido bérico (6xido), e € uma espécie muito
fraca, sendo empregada em medicina como anti-séptico e na conserva de alimentos e
cosméticos, embora essa pratica tenha sido proibida em virtude das propriedades
toxicas deste composto.

O objetivo deste trabalho foi fazer a verificacdo da quantidade de acido bérico em
agua boricada comercial, sendo utilizados amostras dos fabricantes Rioquimica, ADV
e LBS.

A analise quantitativa volumétrica (volumetria) consiste em determinar o
volume de uma solucdo padrdo que reage exatamente com o volume conhecido da
solucdo a dosar. A determinacdo do ponto final da reacdo ou ponto de equivaléncia é
feita usando-se um indicador, substancia que muda de cor conforme a natureza acida
ou béasica do meio onde se encontra.

A quantificacdo do &cido borico foi feita através da volumetria de neutralizacéo,
usando NaOH como titulante e fenolftaleina como indicador, um método répido e
econdmico, que geralmente apresenta bons resultados.

Os resultados obtidos nos ensaios foram 3,092% para a amostra da
Rioquimica; 2,999% para a amostra ADV e 3,154% para a amostra LBS, indicando
gue o método foi eficiente nas quantificacdes, ja que os valores do teor de H3BO3
indicados pelos fabricantes € de 3%.
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ESTUDO DA EFICIENCIA DE ANTIACIDOS

M.A. AMARAL*; R.M. OLIVEIRA; S WOHNRATH; S. MAGRI;T.D. GIUSTI; A.M
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

Muitas pessoas sofrem com azia depois de se ingerir alguns alimentos muitos
condimentados ou doces. A maioria resolve o problema tomando qualquer
comprimido que se vende sem receita médica. Se a condicdo se repete com
freqUuéncia, no entanto, é possivel que o individuo enfrente uma doenca conhecida
como refluxo gastroesofagico, que provoca um gosto amargo na boca acompanhado
da azia. O uso de antiacidos ou leite alivia momentaneamente a azia para muitas
pessoas.

O objetivo deste trabalho foi determinar a quantidade de carbonatos (CO3?) e
bicarbonatos (HCOj3') em antiacidos comerciais (sal de fruta Eno e Estomazil).

A analise de uma solugcdo acida ou béasica de concentracdo desconhecida &
geralmente feita por titulagdo de neutralizagdo. No procedimento mais simples, o
ponto de equivaléncia € indicado pela mudanca de cor de um indicador adicionado
antes do inicio da titulagdo. Em titulacdes acido-base, o ponto de equivaléncia ndo
ocorre necessariamente em pH neutro, evidenciando a importancia da escolha de um
indicador adequado antes de ser iniciada a titulacdo. O alaranjado de metila
(indicador) muda de vermelho para alaranjado entre pH 3,1 e 4,4 sendo adequado
para titulagdes de bases fracas com &cidos fortes.

As quantificacBes neste estudo foram feitas através da titulacdo das amostras
com acido sulfarico, empregando alaranjado de metila como indicador.

Foi verificado que o sal de frutas ENO, tem a maior quantidade total de carbonatos
(COs®) e bicarbonatos (HCOs), enquanto que o Estomazil tem a menor, indicando
gue a maior eficiéncia como antiacido é do sal de frutas ENO.
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EXTRACAO E IDENTIFICACAO DE CAFEINA

C.C. SILVESTRE; D.R. DELGADO; F.F. DELPHINO’; A.A. BAQUE; A.A. ANTUNES;
C.S.R. BAZZANI

A cafeina é um composto organico nitrogenado do grupo dos alcaléides, encontrado
no cha, café, guarana, castanha e cacau; foi observado que esta substancia tem
efeito fisioldgico, agindo como estimulante do sistema nervoso central e do coracgéo.
E também um valioso antidoto para insuficiéncia respiratoria induzida por overdose
de drogas como morfina. O efeito positivo descrito pelas pessoas que usam cafeina
inclui a melhora do desempenho fisico e aumento da atencéo.

Alguns efeitos negativos s&o irritabilidade e insénia, provocando um grau de
dependéncia. Os sintomas mais comuns da sindrome de abstinéncia sédo cefaléia,
cansaco e dificuldade em fixar a atencao.

O trabalho aqui apresentado € parte de um projeto maior, que inclui a quantificagéo
da 1,3,7-trimetil-xantina em chas e café. Nesta etapa foram utilizados p6 de café e
cha mate de varias marcas para fazer a extracdo e a identificagdo por cromatografia
de camada delgada (CCD).

A escolha desta técnica foi devida a sua versatilidade e baixo custo, embora
necessite da escolha cuidadosa do solvente. O procedimento seguido nas etapas de
extracdo e identificacéo foi baseado no descrito por COSTA™

Na cromatografia houve um problema com o padrdo de cafeina, que néo foi revelado
por iodo; nas amostras, entretanto, nota-se a presenca de um composto que é
cromatografado. Este deve ser a cafeina, pois nas condi¢cdes experimentais apenas
esta xantina seria extraida. Etapas posteriores jA mostraram que o método escolhido
é eficaz, pois um novo padrédo foi cromatografado satisfatoriamente e foi possivel
compara-lo com novas amostras, alterando a mistura eluente.
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QUANTIFICACAO DE FARMACOS EM MEDICAMENTOS USANDO SISTEMAS DE
EQUACOES LINEARES

A.P. TRINDADE; C.D. MENUZZO'’; E.F.S. BATISTA; T.M.R. ZANFELICE; A.M.
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

A determinacdo de mais de uma espécie a0 mesmo tempo em amostras
guimicas normalmente s6 pode ser feita quando é possivel obter informacdo Unica
com as variaveis que sao utilizadas. No caso de dados espectroscopicos e
considerando trés analitos isto significa que deve haver um comprimento de onda em
gue cada um dos analitos tenha absorbancia significativa, enquanto os demais néo
apresentem absorbancia. Usando um sistema de equacdes lineares com tantas
equagdes quantos forem os analitos, usando medidas de absorbancia de misturas
destes analitos nos comprimentos de onda pré-selecionados € possivel resolver o
problema da quantificacdo simultdnea, sem que seja necessario que apenas um dos
compostos absorva em cada comprimento de onda escolhido. Entretanto, €
importante que haja um superposicdo apenas parcial dos espectros dos Varios
analitos a fim de possibilitar uma boa modelagem.

Utilizando esta técnica de quantificacdo e os dados espectroscopicos de
misturas de acido acetil salicilico (AAS), acido ascorbico (ASC) e cafeina (CAF) foram
feitas as quantificacbes de cada substancia em amostras de Aspirina C® e de
Cafiaspirina®.

Os resultados obtidos mostraram que o erro de previsdo das amostras foram
bastante altos, indicando que este € um caso em que se faz necesséario o uso de
técnicas estatisticas multivariadas, capazes de resolver problemas de dados com alta
correlacéo e tratar espectros com superposi¢do severa. Verificou-se que os métodos
de quantificagdo mais empregados ndo seriam, em nenhuma hipétese, adequados
para um problema como que foi estudado neste trabalho.
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ESTUDO COMPARATIVO ENTRE ANTIACIDOS E DIGESTIVOS ENZIMATICOS

F. PEROTTO*; M.T.P.S. CLERICI

Medicamentos para melhorar sintomas de azia e ma digestdo sdo considerados de
venda livre e portanto sdo muito consumidos por auto-medicacdo. Este trabalho
analisou 10 medicamentos: 5 digestivos enzimaticos e 5 antiacidos quanto a forma de
apresentacao, indicacbes, contra-indicacdes e efeitos colaterais. Os digestivos
enzimaticos sao vendidos em caixas que variam de 10 a 20 comprimidos, ndo tém
venda fracionada, contém bula completa e apresentam menores efeitos colaterais. No
entanto, os antiacidos sdo vendidos fracionados, em embalagens tipo sachet, que
ndo trazem informacdes basicas e sem a presenca da bula. Uma analise critica da
formulacdo dos antiacidos mostrou que apresentam teores de sodio entre 0,629 a
0,864, tornando-os contra-indicados para pacientes hipertensos e com insuficiéncia
renal. Uma vez que a hipertensao arterial esta entre os principais problemas de saude
publica no Brasil e a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) obriga a
descricdo do teor de sédio em todos os rotulos de alimentos, permitindo a dose
méaxima de 2,4g de sdédio em dieta de 2500 Kcal/dia, faz-se necessario o uso desta
medida também em medicamentos contendo alto teor de sddio, principalmente os
antiacidos. Os digestivos enzimaticos poderiam apresentar embalagens que permitam
a venda fracionada, pois apresentam menores efeitos colaterais. No entanto, os
medicamentos antidcidos apresentam alto teor de so6dio em sua composi¢cao, sendo
contra-indicados a pacientes hipertensos e/ou com insuficiéncia renal, logo em seu
rétulo deveria constar o teor de sodio, para evitar seu alto consumo por auto-
medicacao.
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IMPLANTACAO E UTILIZACAO DO HORTO DE PLANTAS MEDICINAIS DA
UNIARARAS

0. RAYMUNDO JR.; F.0.G. GASPI; J.A. MENDES

O uso das plantas medicinais no Brasil ocorre bem antes de seu descobrimento pelos
indios, sendo as importantes informacdes passadas de geracdo a geracao.
Atualmente, verifica-se no mundo uma mudanca de postura em relacdo aos valores
naturais e ecologicos, que retornam com grande forca, conciliando o conhecimento
popular com o cientifico, tornando a fitoterapia um campo promissor para 0s
profissionais da area da saude, além disto, no Brasil ainda ndo existem estudos
aprofundados sobre este tema. Visando ampliar os estudos e despertar o interesse
nesta area, este projeto foi iniciado com a participacdo dos alunos de graduacéo dos
cursos de biologia e farmécia. Os objetivos especificos envolvem a formacédo de uma
colecdo viva e um herbéario com as espécies devidamente identificadas, para serem
utilizadas em aulas praticas nos referidos cursos e no desenvolvimento de projetos de
iniciagdo cientifica com fitoterapicos.

O horto foi implantado a partir de espécies selecionadas, em uma area adequada do
campus da Uniararas, sendo que, atualmente, contam 46 espécies cultivadas,
distribuidas em 28 familias, que podem ser utilizadas para o desenvolvimento de
outros projetos de pesquisa, como ja vem sendo realizado na area de Fitoquimica e
posterior utilizacdo dos extratos obtidos em testes para avaliagdo das atividades
antioxidante e antimicrobiana, contando com a colaboracédo dos professores de cada
area especifica. O cultivo das espécies vegetais e o envolvimento dos alunos dos
cursos permitirdo o desenvolvimento de pesquisas interdisciplinares, utilizacdo dos
extratos na farméacia ensino da Faculdade, além da perspectiva de utilizagdo das
plantas pela comunidade local.
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EVALUATION OF MISTAKES ON HOUSE MAKING SERUM PREPARATION

D. GUALTIERI *; P.M. DIEGUES; M. SEGALLA; K.H. ISHII; C.S.R. BAZZANI; A.M.
ANTUNES

Our goal was to evaluate the differences in NaCl concentration on house making
serum preparation, using the standard spoon and common glasses, prepared by
different volunteers. House making serum be easier and cheaper way for dehydrated
children's medical attention, if prepared with the Brazilian Health Ministry
recommendations (using the standard spoon). It is very important the work of Health
Agents to guide the population to correctly prepare the HMS avoid negative effects.
Thirty-two volunteers prepared one solution each one. For NaCl concentration
measurements, we used the Mohr Method. This method uses AgNO; as a standard
solution and K,CrO,4 as dye. Our results showed significant mistakes on the sample
preparation. Parts of them were prepared only with sucrose, others had high NacCl
concentrations, and other had differences in the volume of water used. The volunteer's
solutions were compared with a standard solution prepared with maximal care. The
NaCl concentration in the volunteer's samples presented significant variation (0,2 +
0,00 up to 95,7 + 0,24). Summarizing, the volunteer's preparations were not correct.
By this way, it is very important to emphasize the pharmacy attention on careful
guidance to the population for correct preparation and use of HMS.
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ESTUDO DAS CONDICOES DE ABSORCAO DE FRALDAS DESCARTAVEIS

N.F. METZNER’; P.C. COLADETTI; K.R. MOREIRA; S.A. MOREIRA; A.M.
ANTUNES; C.S.R. BAZZANI

Os objetivos de uma fralda sé&o simples: absorver a urina e evitar o contato desta com
a pele. As fraldas tradicionais, de pano, ndo cumprem esta Ultima fungéo, pois ficam
molhadas e acabam irritando a pele do bebé. Algumas fraldas descartaveis,
entretanto, continuam "sequinhas”, mesmo apos absorverem uma grande quantidade
de urina. O segredo destas fraldas reside em um produto quimico: o poliacrilato de
sédio, um polieletrdlito sintético.

O poliacrilato de sodio seco, quando misturado com agua, forma um gel: pontes de
hidrogénio entre a agua e o polimero permitem ao poliacrilato de sodio "aprisionar”
até 800 vezes 0 seu peso em agua.

Um gel pode ser definido como um sistema de duas fases, uma sélida e outra liquida,
de forma que o sdlido esteja finamente dissolvido ou disperso na fase liquida.
Normalmente este sélido € uma macro-molécula, podendo ser reticulado ou nao.

Foi estudado neste trabalho o processo de gelificacdo do poliacrilato de sédio contido
nas fraldas descartaveis, em diferentes condicdes.

Observou-se que a medida que se aumenta a concentracdo de sal na agua diminui-
se a capacidade de absorcdo do poliacrilato de sédio, 0 que pode ser comprovado
pelos seguintes resultados: utilizando agua destilada — absorcdo de 35g; com agua
mineral, de 29,73g; com agua de torneira, 21,26g ; com solucdo NaCl(1%), 4,52g;
com solucdo NaCl(10%), 2,83g.

A urina apresenta uma tonicidade préxima da solugcédo de NaCl 1%, de modo que se
pode estimar a capacidade de absorcdo de uma fralda descartavel a partir dos
resultados para esta solucéo.
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PRODUCAO DE ALCOOL PARTINDO DE FRUTOS DE MAMAO (CARICA PAPAYA)

V PETRUCCI*; F.O.G. GASPI; F.H. BIGARATTO; G.M.L. CAMARGO; G. DALGE;
M.T.P.S. CLERICI

Sendo o Brasil o0 maior produtor mundial (648.538 T) de mamao, com uma area
colhida de aproximadamente 39.733 hectares, e tendo 0 mesmo um marketing muito
fraco, h& problemas com embalagens e manuseio da fruta, o que constituem um
obstaculo a comercializagcdo, implicando em perdas elevadas, falta de qualidade e
precos baixos. Devido a esses fatores propde-se a producdo de alcool a partir dos
frutos rejeitados para comercializacdo, proporcionando uma forma melhor de
aproveitamento dos mesmos, reduzindo assim o prejuizo do produtor.

Para a realizacdo deste processo, foram seguidas as determinadas etapas
laboratoriais: selecdo do maméo para producdo de alcool, doseamento de acucares
redutores e ndo redutores, pH, obtencdo e pasteurizacdo da polpa, fermentacéo
alcodlica com adicdo de Sacharomyces cerevisae diretamente na polpa (com
acompanhamento do pH), dosagem dos acUcares contidos no mosto até finalizacéo
do processo de fermentacéo e destilacdo para obtencao do alcool.

O élcool obtido a partir do mamao apresentou forte aroma agradavel de frutas e foi
analisado, tendo teste positivo para alcool, mas devido as condicdes do processo,
ndo foi possivel determinar o teor alcoodlico. Este trabalho mostrou a viabilidade de se
usar frutos jA& maturados de maméo e descartados para venda, para a producdo de
alcool. Novos estudos para viabilizar, esta proposta podem ser feitos a partir de
aprimoramento do processo em escala semi-industrial, para conseguir-se um
rendimento adequado e calcular os custos de producéo do processo.
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TEOR DE VITAMINA C EM FRUTOS IN NATURA VS POLPAS CONGELADAS

C. KALLMANN*;J. ZABAGLIA; J.F. SOUZA; |.E. FALDON; L. PINHEIRO; C.S.R
BAZZANI; A.M. ANTUNES

A Vitamina C (Acido Ascorbico) é um nutriente essencial, que ndo é sintetizada pelo
nosso organismo, tendo de ser fornecida por ingestdo de alimentos ou
medicamentos.

A determinacdo de Vitamina C pode ser feita por titulometria de Oxido reducéo,
envolvendo reacdes em que ocorrem transferéncias de elétrons. Pelo processo de
oxidacdo estar diretamente ligado a acado do oxigénio do ar, o experimento observou
o diferencial de teor de Vitamina C em frutos in natura comparando com o teor de
Vitamina C das polpas congeladas desses frutos.

Os teores encontrados nos frutos in natura estabeleceram um diferencial em torno de
20% superior aos encontrados nas polpas congeladas. Os diferenciais observados
fortaleceram a idéia de que enquanto frutos in natura, a acdo dos agentes fisicos é
menor, mantendo os teores de Vitamina C em patamares estaveis e mais proximos
da realidade.
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DETERMINACAO DA ACIDEZ DE REFRIGERANTES E SUCOS DE FRUTAS

L.I. FERNANDES; L. CORDIOLE; G.L. VIEIRA; A.C. BASSO; M.C. GENARI*; A.M.
ANTUNES; C.R.S. BAZZANI

O uso deliberado de substancias para facilitar a producdo, melhorar ou manter a
qualidade e aparéncia dos produtos trouxeram um aspecto novo a andlise de
alimentos, representado pela necessidade do controle de quais substancias podem
ser usadas como aditivos. Em refrigerantes € muito comum o uso de um &cido
inorganico, o fosférico, como acidulante.

Uma vez que é muito importante quantificar a acidez para determinar a
gualidade da amostra e os efeitos sobre o organismo humano, o objetivo deste
trabalho foi verificar a acidez de sucos e refrigerantes encontrados no mercado
através de medidas de pH, usando o método potenciométrico direto.

Os resultados obtidos foram todos bastante proximos, 0 que mostra que essas
bebidas apresentam algum tipo de acido na sua composicdo. Os pH encontrados
para amostras de sucos de uva, péssego e laranja, cha preto com limdo, Fanta
Laranja, Soda Limonada, Guarana Diet, Pepsi, e Coca-Cola variaram entre 2,0 e 3,4,
sendo a Coca-Cola o produto mais acido devido a presenca de dois &cidos, o acido
fosforico e o acido ascorbico.

Concluiu-se que, ao se ingerir qualquer bebida &cida todos os dias, o
organismo podera ter maior dificuldade para neutralizar a concentracdo de ions
hidrogénio, causando muitas vezes os problemas de gastrite (caracterizada por uma
irritacdo na parede do estdbmago devido ao elevado indice de ions hidrogénio), além
de outros problemas que podem afetar o funcionamento dos rins. A técnica
empregada é bastante simples, possibilitando avaliagfes rapidas dos niveis de acidez
ou alcalinidade de muitos tipos de amostras .
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ANALISE FITOQUIMICA DOS EXTRATOS DE AMORA, BARDANA E ALECRIM

G.M.L. CAMARGO*; F.O.G. GASPI; F.H. BIGARATTO; I,V. PETRUCC; A.A. ALVE

O alecrim (Rosmarinus officinalis L. — Labiatae), a bardana (Arctium lappa L.
Compositae) e a amora (Morus nigra L. - Moraceas) possuem como uma de suas
propriedades medicinais a acao anti-séptica, sendo que a Ultima também apresenta
acdo antibacteriana. Isso se deve a presenca de taninos, que sao o resultado da
reacdo de um fenol e um agucar e dividem-se em dois grupos: taninos hidrolisaveis e
taninos condensados, que se subdividem em catéquicos e proantocianidina.

Esta acdo anti-séptica € devida a sua combinacdo com as proteinas da pele
formarem precipitados resistentes a putrefacdo, privando assim as bactérias
contaminantes de seu substrato nutritivo, impedindo a sua proliferacdo e
sobrevivéncia.

Dessa forma, esta pesquisa objetiva a elaboracdo dos extratos glicolicos das plantas
citadas acima, bem como a identificagdo e diferenciacdo dos taninos e sua
quantificacdo em cada extrato glicélico preparado, além do monitoramento da
gualidade dos mesmos através de analises fisico-quimicas (pH, densidade,
concentracao e metais pesados) e cromatogréficas.

Os extratos foram preparados através de maceracdo dindmica em etanol: agua
(70:30) das plantas pré-selecionadas e posterior rotaevaporacdo para concentracao
dos mesmos. Para a identificacdo dos taninos, foram utilizadas as reacdes com
gelatina, cloreto férrico, acetato de chumbo, formol-cloridrico, acido nitroso e vanilina.
As reacOes para taninos totais mostraram-se positivas conseguindo-se, pelos demais
testes, a diferenciacéo dos seus tipos.

Através dos resultados obtidos e conhecimento das propriedades anti-sépticas dos
taninos, torna-se possivel um aprofundamento dos estudos dos extratos aqui
apresentados, para utilizagcdo e exploracdo de suas propriedades medicinais em
produtos fitocosméticos com finalidade anti-séptica.
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PRODUCAO DE CAPSULAS GELATINOSAS DURAS GASTRO-RESISTENTE DE
GLICOSE

R. BORGO*; BUENO,M.T.; GALASSI,G.R.; SREBERNICH,S.M.; DIAS,I.L.T.;
CLERICI,M.T.P.S.

A hipoglicemia € definida por um valor sanguineo de glicose abaixo de 45mg/dl,
acompanhado de sintomas e sinais caracteristicos. Pessoas com hipoglicemia
necessitam consumir fontes de glicose em intervalos de duas em duas horas, o que é
feito, atualmente, via alimentos e bebidas, gerando um aumento do consumo de
calorias e um maior risco de céries. Este trabalho visou produzir uma capsula
gelatinosa dura com um granulado de agucar, revestido com um polimero gastro-
resistente, de liberagdo no intestino, para o tratamento de hipoglicemia e prevencéo
de céaries. As cépsulas foram preenchidas com granulado de glicose, preparado com
diferentes composi¢cdes de carboximetilcelulose (CMC) e amido pré-gelatinizado em
polimero de revestimento EUDRAGIT 100®. As amostras obtidas foram avaliadas
quanto ao peso médio, desintegracao, dissolucao e teor de acucar redutor. Na analise
in vitro, as capsulas preparadas com CMC e EUDRAGIT 100® apresentaram 0S
melhores resultados, mostrando-se viaveis para utilizacdo em pacientes
hipoglicémicos. Num estudo posterior sera proposto estudo de biodisponibilidade. O
objetivo proposto de promover a granulacdo de glicose, revestida com polimero
gastro resitente, foi comprovado através dos testes in vitro, sendo necessarios testes
in vivo para a comprovacao de eficacia do produto.



